
 

 

 

Menu du mois de Mai à 38 € ttc          

Hors boissons / drinks not included 

**** 

Trilogie d’asperges  

(tartare, gratinée avec un sabayon, glace) 

Trilogy of white asparagus (tartar, gratinated with zabaglione, ice cream) 

 

Filet de turbot farci, sauce aux girolles 

Stuffed turbot fillet, chanterelles mushroom garnish 

Ou / or 

Caille désossée, garniture Normande 

Boned quail, Normandie style 

 

C’est la saison des fraises …(selon l’inspiration de Lilian) 

Strawberry surprise….. (the choice of our chief pâtissier Lilian) 

 

                  N’oubliez pas de mentionner tout allergie 

 


